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Trabajamos con las
principales marcas
del sector




CONOCENOS

Lideres del vending

S

Alarcon Vending tiene una amplia gama de productos

que abarca maquinas de café, maquinas automaticas que

dispensan productos frios y calientes, snacks, alimentos

y productos de latas y botellas para grandes y pequenas
empresas.

Instalamos los ultimos y mas avanzados modelos de
maquinas del mercado, ofreciendo las mejores soluciones
para nuestros clientes.

La calidad de nuestro servicio es nuesta mayor preocupacion,
por eso trabajamos estrechamente con las principales
marcas del sector.
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Brio Up

» Catorce botones de seleccion directa.
» Teclado capacitivo con iluminacion LED.
« Gran pantalla grafica de 128 x 64.

» Grupo de café Z3000.

» Caldera de espresso compacta y en acero.

« Los batidores han sido disenados para
asegurar bebidas de alta calidad.

Altura 760 mm

Altura sobre mueble 1560 mm

« Brio Up tiene una electronica fiable y llega con una nueva placa de CPU y un puerto Ancho 540 mm
USB para la actualizacion del software, programacion y estadisticas. Profundidad 605 mm

« El distribuidor es capaz de gestionar sistemas de pago sin efectivo, devolucion de Profundidad con puerta abierta 1000 mm
cambio y validadores y es compatible con protocolos Ejecutivo y MDB. Peso 65 kg

» Posibilidad de conexion maestro esclavo con distribuidores S&F de Necta. Potencia instalada 1300 W




BEBIDAS CALIENTES

Brio Minisnacky

Con el fin de satisfacer las necesidades de snacks en pequenas reuniones, MiniSnakky
completa la gama Necta como la solucion perfecta para ubicaciones mas pequenas, con la
capacidad de dispensar botellas, latas, y snacks.Este modelo compacto se puede colocar
en modo esclavo con las maquinas Brio Up o Solista para provocar una solucion completa
de snacks y bebidas en aquellos entornos donde se exigen refrescos de alta calidad, pero
el espacio es un bien escaso. Gracias a la iluminacion LED de la vitrina Minisnakky H.E. se ha
catalogado como clase A segun el Protocolo de consumo de energia EVA EM.P. 3.0.

* Posibilidad de ofrecer snacks, latas y botellas.

* Cuando se coloca en bateria con maquinas de H & C, ofrece un servicio perfecto para un
descanso completo.

* Fotocélula en la bandeja de entrega.

* Minisnakky se beneficia de tamano pequeno para la ubicacion con disponibilidad de espacio
reducida.

* La gran vitrina con iluminacion LED permite una excelente vista del producto.

* La interfaz de usuario y el sistema de pago se adaptan a la maquina maestra de H&C.
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Altura

Ancho
Profundidad
Potencia instalada
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1850 mm
580 mm

935 MM
1850 W
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Coffeemar

La gama Coffeemar es la unica del mercado con
valvula de presion en el grupo de erogacion, que
desde el inicio esta presurizada, lo que permite
extraer toda la esencia y aroma del café desde la
primera hasta la ultima gota. Ademas cuenta con
una caldera de aluminio y con un distribuidor de
agua motorizado sin electrovalvulas.

Valvula de presion en grupo de erogacion para mantener
la presion constante en todo el ciclo de erogacion.
Caldera de aluminio con resistencia y sondas
encapsuladas, sin contacto con el agua (evitando
juntas toricas y creacion de cal).

Dos modelos de extractor de vasos en funcion de
su didmetro (65-67 mm 6 67-69 mm).

Dispensador de paletinas regulable entre 75 mmy
115 mm de largo.

Autolavado de circuito de mezcla, salida de productoy
grupo de molido: manual o automatico (programable).
Sistema de agregado de azucar antivapor directo al vaso.
Control constante de temperatura en la caldera de agua.
Distribuidor de agua motorizado, sin electrovalvulas.
Frenado en compuerta de salida.

Grupo de molido café en grano (grupo propio).

Mueble en acero tratado contra la corrosion y
cierre antivandalico con puerta integrada en cabina
(antipalanca).

Display grafico de 92x53 mm.

Programacion general in situ mediante el teclado de
maquina, terminal de mano EasyFlash, a traves de PC
0 modem por telemetria con el software de gestion
J-Suite de Jofemar.

Almacenamiento y extraccion de contabilidades.

Kit autonomo de agua (uno o dos depositos de 25 L
cada uno, en modelo G546).

Pantalla en parte superior en modelo G546 para
videos e informacion nutricional.

Filtros de agua: descalcificador o de sabor.
Telemetria mediante modem GSM o GPRS utilizando
J-Suite.

Lector de billetes Jofemar.

Lector de tarjetas y llaves J130 de Jofemar o cualquier
lector de tarjeta que funcione en protocolo MDB.

1.825 x 600 X 575 mm
329.5X273.5 mm

Dimensiones
Panel iluminado

Peso 142 kg
Potencia 1100 W
Alimentacion 230V, 50 Hz




Concerto

» Teclado capacitivo iluminado por LED con 20 botones de
seleccion directa.

Gran pantalla grafica con resolucion. 128x64 pixeles.
Retroalimentacion audiovisual despues de la seleccion y
durante la preparacion de la bebida.

Marco cromado refinado alrededor del panel de
selecciones.

Introduccion de monedas.

Concerto esta disponible en version, Espresso simple
o doble con grupo Coffee Z4000 y con configuracion
Concerto Plus (con doble caldera).

Caldera de acero inox. de 500 cc de capacidad.

Molinillo estandar autoajustable.

Cinco contenedores de soluble individuales y modulares
con tres capacidades diferentes.

Electronica fiable, 16 bits con 4 mb de memoria flash.
Posibilidad de descargar estadisticas en formato EVA DTS
a través de bluetooth o via IRDA (a través del kit Blue Red
opcional).

Programaciony personalizacion de menus sencillos e intuitivos
Flexibilidad de gestion del sistema. de pago vy
compatibilidad con los protocolos Ejecutivos y MDB.

BEBIDAS CALIENTES

Altura 1700 mm
Ancho 600 mMm
Profundidad 740 mm
Profundidad con puerta abierta 1250 mm
Peso 125 kg
Potencia instalada 1850 W/

2850 W (Plus)

S

v




S

Solista

« Diez teclas de seleccion directa.

« lluminacion LED de la interfaz con posibilidad de variar
el color de las luces.

. Gran pantalla grafica

* Grupo de café patentado Z4000 con caldera de 200 cc.
» Caldera en acero de espresso compacta e integrada.
« Molinillos disenados para asegurar bebidas solubles de
gran calidad.
Contenedores de soluble de distinta capacidad

diferenciados en dos tipos.

. Solista tiene una electronica flexible y fiable que
permite, entre otras opciones, descargar estadisticas
en formato EVA DTS (a traves del kit BlueRed opcional).

. La maquina puede gestionar sistemas de pago
sin efectivo y validadores y es compatible con los
protocolos ejecutivos y MDB.

« Posibilidad de conectar en modo Master /esclavo con
maquinas S&F de Necta.

BEBIDAS CALIENTES

Altura

Ancho

Profundidad

Profundidad con puerta abierta
Peso

Potencia instalada

750 mm
410 mm
564 mm
855 mm

42 kg
1500 W/




MIXTAS Y SNACKS

Samba

Con la amplia gama de productos que ofrece, Samba proporciona una
experiencia de venta muy flexible para satisfacer todos los gustos y
necesidades mediante eluso delascensory el display de precios (Electronic
Tray Labels). Elegante y contemporanea, Samba, con su estética distinguida
y discreta, encaja perfectamente en cualquier ambiente. Disponible en las
versiones Touch y Top, Samba es el modelo idoneo para cubrir una gran
variedad de requisitos del vending.

Elegante puerta de aluminio con inserciones de policarbonato brillante.
Una iluminacion LED patentada guia al usuario a traves de los procesos de
seleccion, pago y entrega.

La interfaz de usuario puede alojar hasta tres sistemas de pago.

Samba puede gestionar electronicamente hasta tres temperaturas dentro
de la vitrina, otorgando la mejor frescura de los productos dispensados.

Altura 1830 mm
Ancho 880 mm
Profundidad 860 mm
Profundidad con puerta abierta 1495 mm
Peso Aprox. 280 kg

Potencia instalada 470 W

S
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Tango

La pasion de Necta por las soluciones de venta inteligentes ha llevado al desarrollo
de TANGO, el modelo Impulse, que no dejara a nadie indiferente. Tango tiene la
capacidad de ofrecer una amplia variedad de productos como alimentos frescos,
latas, botellas, o una combinacion de todos ellos. De diseno sencillo y con un
excelente rendimiento Tango es una maquina que ofrece una excelente relacion
calidad-precioy mejora cualquier entorno, desde ubicaciones medianas a grandes.

Diseno simple y elegante en linea con Opera y Festival Classic.

[luminacion LED de la parte interna de la vitrina.

Teclado numeérico capacitivo o de membrana.

Tango presenta el sistema ETL (etiquetas de bandeja electronica) que ofrece
beneficios adicionales en cuanto a funcionalidad, comunicacion, facilidad vy
velocidad con la que los clientes (y operadores) pueden interactuar con la maquina.

Diseno flexible que puede ofrecer snacks, alimentos frescos y latas y botellas.
Visibilidad 6ptima de los articulos ofrecidos.
Unidad de frio de alta eficiencia para bajo consumo de energia.

(TTITTIT
AAREAREN.

Altura 1830 mm
Ancho 890 mm
Profundidad 793 mMm
Profundidad con puerta abierta 1495 mm
Peso 270 kg
Potencia instalada 500 W
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Melodia

Consus esbeltas proporciones, los modelos Melodia de Necta proporcionan
una amplia gama de productos. Especialmente adecuadas para ubicaciones
donde el espacio es limitado, con una tecnologia flexible y fiable tambien
se benefician de un diseno elegante que les permiten integrarse con su

entorno. Melodia esta disponible en las versiones: Classic, Top y Esclava.

Oferta completa de productos desde productos no alimenticios a alimentos
frescos. Espacio optimizado dentro de la vitrina para una capacidad de
producto optimizada. Unidad de frio de alta eficiencia para bajo consumo
de energia.

Elegante estética negra / plateada con lineas modernas y ordenadas
Teclado numeérico capacitivo iluminado por LED. Illuminacion LED de
la parte interna de la vitrina. Cajon de recogida con nuevo diseno con
superficie plana facil de personalizar. Disenada para poner en bateria con

la gama Concerto .

Electronica de 16 bits con flash de 4 mb. eprom. Amplia pantalla grafica de
188 x 64 pixeles. Posibilidad de configurar hasta tres temperaturas dentro
de la celda. Facil manejo de la maquina configurada a través de la conexion
esclavo Maestro GIGA en bateria con Concerto

MIXTAS Y SNACKS

Altura 1700 mm
Ancho 713 mm
Profundidad 813 mm
Profundidad con puerta abierta 1360 mm
Peso Aprox. 200 kg
Tension 230V

S
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Vision SnackPlus

La Vision SnackPlus es la solucion mas adecuada
para la dispensacion de snacks a temperatura
ambiente y otros productos que no requieren
refrigeracion. Se caracteriza por su oOptimo
aprovechamiento del espacio y su sistema de
extraccion sin espirales.

Capacidad para 6 bandejas de hasta 10 canalesy 2
bandejas de hasta 7 canales, regulables en altura.
Sistema FIFO (First In First Out). Renovacion
continua de producto nuevo. Dispensacion de
productos segun orden de llenado.

Deteccion de venta correcta por medio de
fotocélulas.

Iluminacion por sistema de leds con programacion
de los tiempos de encendido y apagado.

Frontal transparente de 1100 x 515 mm.

Auto test continuo de funcionamiento.
Configuracion flexible, cambio de la posicion de
los canales y tabiques sin herramientas.

Fuerza de empuje de los motores programable
paracada canal.

Alimentacion eléctrica: 230V, 50 Hz.

Consumos indicativos: 30 wats.

Estructura modular en mueble protegida contra
la corrosion y el oxido.

Cerradura de seguridad antivandalica con tres
puntos de anclaje.

Hucha con cerradura de gran capacidad y opcion
de autobloqueo en la extraccion.

Aislamiento por espuma inyectada asegurando
la maxima eficiencia energetica.

Lector de billetes.

Lector de tarjetas y llaves J130 o cualquier lector
de tarjetas que funcione en protocolo MDB.
Entrada de monedas antivandalica.

Interface para la instalacion de modemy
comunicacion con Vending Track.
Funcionamiento online, con control en tiempo
real de usuarios y ventas.

Hasta dos modulos esclavos de maquina
vending para una mayor capacidad y numero de
selecciones.

Modulo de microondas externo controlado por la
maquina principal. Su disponibilidad y sus tiempos
de calentamiento son restringidos a las selecciones.

Temperatura
Capacidad

Dimensiones
Peso
Alimentacion

Ambiente

6 bandejas de
hasta 10 canales
1830x803x970
268 kg

230V, 50 Hz
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Vision ComboPlus

La Vision ComboPlus se caracteriza por su comodo
sistema de extraccion flexible sin espirales patentado
por Jofemar. Destaca por la optimizacion de capacidad
y volumeny por su perfecto control de la temperatura,
lo que le permite almacenar y dispensar refrescos en
brick, chocolates y otros productos similares.

Refrigerada.

Capacidad para 8 bandejas regulables en altura
con hasta 7 canales cada una.

Sistema FIFO (First In First Out). Renovacion
continua de producto nuevo. Dispensacion de
productos segun orden de llenado.

Deteccion de venta correcta por medio de fotocélulas.
Iluminacion por sistema de leds con programacion
de los tiempos de encendido y apagado.

Frontal transparente de 1462 x 473.,5 mm.

Auto test continuo de funcionamiento.

Sistema de seguridad automatico que evita
que la maquina venda productos no apropiados
para el consumo con programacion de fecha de
caducidad por numero de seleccion o canal.
Configuracion flexible, cambio de la posicion de los
canales y tabiques sin herramientas.

Ascensor.

Estructura modular en mueble protegida contra la
corrosion y el oxido.

Cerradura de seguridad antivandalica con tres
puntos de anclaje.

Hucha de gran capacidad y opcion de cerradura.
Aislamiento por espuma inyectada asegurando la
maxima eficiencia energeética.

Lector de billetes Jofemar.

Lector de tarjetas y llaves Jofemar o cualquier lector
de tarjetas que funcione en protocolo MDB.
Publicidad moévil acompanando al ascensor.
Entrada de monedas antivandalica.

Interface para telemetria J-link y comunicacion con
plataforma de gestion Vending Jsuite.
Funcionamiento online, con control en tiempo real
de usuarios y ventas.

Hasta dos modulos satélite de maquina vending
para una mayor capacidad y numero de selecciones.
Modulo de microondas externo controlado por
la maquina principal. Su disponibilidad y sus
tiempos de calentamiento son restringidos a las
selecciones.

S

MIXTAS Y SNACKS \/

Temperatura
Capacidad

Dimensiones
Peso
Alimentacion

Refrigerada

8 bandejas de hasta
7 canales
1830%x803x935

325 kg

230V, 50 Hz

13
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Artico M

Esta es la nueva linea Saeco Artico. Una exitosa
linea de maquinas shack & food con un diseno
completamente nuevo, con inserciones de
aluminio y graficos modernos.

Artico M es la nueva generacion de maquinas
vending snack & food de 6 espirales con 7 bandejas
extraibles que permiten dispensar snacks, bebidas
frias en lata o botella y en la configuracion food
(desde 0O’ hasta 4°C), también sandwiches vy
productos frescos. Se combina perfectamente con
el modelo freestanding hot Cristallo Evo 600 y los
modelos Atlente Evo 500/700.

Temperatura gjustable (snack o food).

Ventilacion optimizada para reducir el consumo
energetico.

Posibilidad de crear menus para la venta de
productos combinados.

Nueva electronica 16-bit.

Posibilidad de instalar 3 sistemas de pago al
mismo tiempo.

Acepta distintos sistemas de pago: paralelo, MDB,
BDV, gjecutivo.

Teclado capacitivo retroiluminado de 12 pulsadores
Display grafico de 128x64 pix

Sistema de introduccion de moneda antivandalico
de serie

Temperatura programable en base altipo de producto
El slot de control extraible permite el mantenimiento
de la maquina sin que tenga que permanecer abierta
el area de refrigeracion. EL slot contiene la CPU,
sistemas de pago, display, teclado y area de monedas.
Estructura en chapa de acero.

Fotocélulas de control caida producto.

Amplio compartimento dispensador de producto,
con apertura hacia el exterior.

La altura del espacio destinado a las bandejas es de
1267 mm.

Bandejas facilmente extraibles con resistencia
adecuada al peso de los productos. La posicion de la
bandeja es facilmente ajustable en pasos de 15 mm.
Configuracion con reset automatico cada vez que se
inicia el funcionamiento de la maquina.

Iluminacion LED.

Programacion de precios de venta.

Dimensiones
Dimensiones
puerta abierta
Peso
Potencia
Alimentacion

1830x735x855
1350 mm

225 kg
530 W/
\¥230V, 50 Hz
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Teléfonos:
656 400 640 | 629 680 161

Correo:
alarconvending@gmail.com




